TITOL: “Quatre normes per garantir la seguretat alimentaria”

Ageéncia Catalana de Seguretat Alimentaria. Generalitat de Catalunya.
Durada: 9 min.

Respon:

- Amb quins simptomes es manifesten, normalment, les toxiinfeccions alimentaries.

- Quines sbén les quatre normes basiques que ajuden a evitar les toxiinfeccions
alimentaries?

- Abans de manipular el menjar, qué hem de fer per evitar que els bacteris passin als
aliments?

- Quina seria la temperatura recomanable amb qué s’han de coure els aliments que
contenen ou i carn?

- Quines son les quatre normes basiques que garanteixen la seguretat dels aliments que
preparem a casa?
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