
FFaaiissoonnss  ddeess  
CCrrêêppeess!!  

ppaarr  nnooss  ““CCoorrddoonn  BBlleeuu””  

 

 

 



 

 

 

1) Mélangez bien la farine, le 
sucre et l’oeuf.  

4) Mélangez jusqu’à ce qu’il 
n’y ait plus de grumeaux. 

2) Faites fondre le beurre dans 
une petite casserole.  

5) Faites dorer des deux côtés.  

 

6) Servez-les chaudes et 
garnies à votre choix: 
confiture, crème Chantilly et 
amandes, compote de pommes 
et crème Chantilly...

3) Ajoutez le lait.  

 

 

 


